Tasty spears

INgredieiien

* 500 gverse groene asperge
* Zrodeui

* 50 gongezouten roomboter
* 500 g gnocchi

e 75grucola

* 145 gBettineBlanc geitenkaas 50+

Bereidingsijee

* Verwijder de houtige onderkant van de asperges. Snijd de
asperges in schuine stukkenvan 2 cm.

* Snijd deuiinringen. Verhit de helft van de boter in een
hapjespan en fruit deui 5 min. Voeg de aspergestoeen
bak 3 min.

* Kook de gnocchivolgens de aanwijzingen op de
verpakking beetgaar. Voeg ondertussen derest van de
boter en derucola toeaan het aspergemengsel. Breng op
smaak met peper en zout.

* Verdeel over de diepe borden en verkruimel dekaas erover.

Fel sriakelijk!
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