DONNG COTTe

qerigRveende aspenges |

INgRedienten

* 200 ml aspergesoep

* 3 blaadjes gelatine

* 2 kleine witte, groene en paarse asperges (in totaal zes)
* Paneermeel

o Inktvis inkt

s Bieslook

* Truffelolie

Beneidingswire

Let op: de panna catta moet 24 uur in de vriezer!

« Laat de gelatineblaadjes weken in koud water.

* Breng ondertussen de aspergesoep aan de kook.
* Los hierin de gelatine op.

o Stortin een rechthoekige mal.

* Laatdit geleren en zet daama 24 uur in de vriezer.
* Los de panna cotta en laat ontdooien.

* Meng het paneermeel met de bieslook in de
keukenmachine en kleur met de inktvis inkt.

» Dresseer zoals op de foto en steek erin truffelolie
gemarineerde (rauwe) asperges in.
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